Liebe Freunde

des guten Maxlrainer Bieres,

es ist eine spannende Zeit. Umso
mehr freue ich mich, dass wir
mit Thomas Voggesser, Vinzenz
Pfister und Sebastian Neu-
meyer eine starke Mannschaft
gewinnen konnten. Gemein-
sam arbeiten wir daran, die
Schlossbrauerei Maxlrain fiir
die kommenden 30 Jahre ,fit zu
machen“— vor allem aber dafiir,
dass Ihr, unsere treuen Biertrin-
ker, unser kostliches Bier weiter-
hin schnell und zum richtigen
Preis genau dorthin bekommit,
wo Ihr seid.

Unser 18. Bundesehrenpreis be-
stdtigt, dass wir konsequent an
unserem hohen Qualitdtsan-
spruch festhalten.

Uberall, wo man hinschaut,
stehen wir vor grofsen Heraus-
forderungen - gesellschafftlich,
politisch und wirtschaftlich.
Gerade in solchen Zeiten ist
es umso wichtiger, den Blick
fiir das Wesentliche zu bewah-
ren. Und das ist die bewusste
Zeit mit Familie und Freunden
ohne dabei stindig auf die Uhr
schauen zu miissen. Mit einem
kostlichen Bier in der Hand, na-
tiirlich.

Es griifst Euch von Herzen
Euer Maxlrainer Bréiu
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Peter Prinz von Lobkowicz

AKTUELLES

www.maxlrain.de 0

www.facebook.com/maxlrainer

www.instagram.com/
schlossbrauerei.maxlrain

Tiin Bieennen, BiewgenigBer
und Liebhaber Maxhainer Biere

18x Bundesehrenpreis in Folge fiir uns Maxlrainer

Das ganze Team in
Maxlrain feiert diesen
Qualitétserfolg

ie Schlossbrauerei
Maxlrain hat es wie-
der geschafft: Zum

bereits 18. Mal wurde sie mit
dem Bundesehrenpreis des
Bundesministeriums fiir Er-
nidhrung und Landwirtschaft
ausgezeichnet - keine ande-
re Brauerei in Deutschland
hat diese Ehre so oft erhalten.
Damit setzt Maxlrainer einen
neuen Rekord und bestétigt
eindrucksvoll, was Bierlieb-
haber schon lange wissen: In
Maxlrainer Bier steckt in jedem
Schluck Qualitédt, Leidenschaft
und echtes Brauhandwerk.

Der Bundesehrenpreis gilt als
hoéchste Auszeichnung der
deutschen Brauwirtschaft. Ver-
liehen wird er fiir konstant he-
rausragende Ergebnisse bei den

Qualitdtspriifungen der Deut-
schen Landwirtschafts-Gesell-
schaft (DLG). Uber viele Jahre
hinweg hat sich Maxlrainer da-
mit einen Platz an der Spitze der
besten Brauereien erarbeitet.
Fiir die Brauer und das gesamte
Team ist diese Auszeichnung
Ansporn und Bestdtigung zu-
gleich. Und fiir die Bierfreunde
ein Versprechen: Wer ein Maxl-
rainer geniel3t, darf sich auf un-
verwechselbaren Geschmack,
hochste Sorgfalt und
ehrliche Braukunst
verlassen.

Mit Stolz und Dank-

barkeit  blickt die
Schlossbrauerei auf
diesen besonderen

Rekord und ladt alle
Biergeniefler ein, ge-
meinsam auf 18 Aus-
zeichnungen  anzu-
stolen: zuhause, in
unseren Wirtschaften
oder hier in Maxl-
rain.
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Deutscher Rekord

Viel Neues in Maxlrain

Neben den hohen Auszeich-
nungen hat sich aber noch ei-
niges getan in Maxlrain: Wir ha-
ben unser Team verstdrkt und
mochten euch drei neue Kopfe
vorstellen. Und wir moéchten
euch mitnehmen auf eine Knei-
pentour in Miinchen mit tollen
Tipps fiir eure bierige Abendge-
staltung. Viel Spa mit unserer
Zeitung!

Da schau her
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Das Maxhainer Team

Neue Gesichter in Maxlrain

Generationswechsel & Verstarkung fiir das Maxlrainer Team

er Maxlrain oder
Maxlrainer Feste re-
gelmiBig  besucht,

dem wird es vielleicht schon
aufgefallen sein: Es gibt drei
neue Gesichter, die mit Ge-
schiftsfithrer Peter Prinz von
Lobkowicz den Erfolg der Maxl-
rainer Brauerei seit Juli voran-
treiben. Das Wichtigste vorne-
weg: Weder an der Bierqualitét
noch am ,Kulturgut Maxlrain®
wird sich etwas dndern. Maxl-
rainer bleibt Maxlrainer. Punkt.
Nur die Hinde am Steuer sind
jinger geworden und damit
kommen natirlich neue, kre-
ative Ideen einher, von denen
alle Maxlrainer Fans in Zukunft
profitieren werden:
Braumeister Thomas Vogges-
ser, Betriebsleiter Sebastian
Neumeyer und Vertriebsleiter
Vinzenz Pfister bilden ab sofort
das operative Dreigestirn — nah
an der Tradition, klar im Blick
nach vorn.

Thomas Voggesser:
«Braumeister in MaxIrain
zu sein, war immer mein

Traum”
»Qualitdt halten ist unser erster
Auftrag”, sagt Thomas Vogges-
ser, der schon 2018/19 in Maxl-
rain gebraut hat und dessen
Traum es trotz spannender Sta-
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tionen in England, auf Mauri-
tius und in der Schweiz immer
war nach Maxlrain zuriickzu-
kehren. , Als ich in Maxlrain fiir
ein Jahr den damaligen Brau-
meister ersetzt habe, fiihlte ich
mich wahnsinnig wohl. Die
Maxlrainer Brauerei ist ein-
zigartig, wegen der Menschen
und dem Team, der Schénheit
des Ortes und wegen der Qua-
litdtsphilosophie, die hier seit
Jahrzehnten gelebt wird. Als
ich horte, dass Braumeister
Josef Kronast wieder in seine
Heimat am Chiemsee zuriick-
kehren wollte, habe ich mich
sofort beworben.“ Den Heraus-
forderungen stellt er sich mit
groBem Ehrgeiz und groRer
Freude: ,Wir brauen weiterhin
klassisch bayerisch, im Geist
des Reinheitsgebots — gleiches
Handwerk, gleiche Rohstoffe,
gleicher Geschmack. Gleichzei-
tig optimieren wir Prozesse dort,
wo's fiir Qualitdt, Effizienz und
Verléisslichkeit sinnvoll ist.“

Privat war der Wechsel nach
Maxlrain natiirlich auch mit
einem groBen Umzug verbun-
den. Braumeister Thomas Vog-
gesser ist nicht nur beruflich
mitten in Maxlrain angekom-
men — er lebt jetzt mit seiner
Familie direkt auf dem Brau-
ereigeldnde. ,Als Braumeister

muss man immer vor Ort sein
— immer kann irgendetwas Un-
erwartetes passieren und dann
muss man schnell handeln. “Fiir
seine kleine Tochter gehort das
Schlossareal langst zum Spiel-
platz: ,Sie kennt schon jeden
Mitarbeiter und lduft frohlich
singend durch die Ginge. Ihr
Lieblingslied ist ,Unserainer, der
trinkt Maxlrainer!” - das sie aus
voller Kehle singt. Besser hditte
der Einstieg nicht sein kénnen.“

Vinzenz Pfister:

Lch wollte schon immer
eine Brauerei mitge-
stalten”

Vinzenz Pfister kommt aus
dem Vertrieb der grofen Brau-
welt. Der 35-jdhrige Familien-
vater und gebiirtige Oberbayer
erfiillte sich mit dem Antritt
der Position als Vertriebsleiter
in Maxlrain ebenfalls seinen
Traum: ,Ich habe grofse Ver-
triebsteams in einer Konzern-
brauerei gefiihrt, aber die Krea-
tivitét ist dabei auf der Strecke
geblieben. Fiir mich war die
Vorstellung faszinierend, nicht
nur den Vertrieb zu leiten, son-
dern auch mitzugestalten, Ideen
umzusetzen und den ganzen
Bereich Marketing zu beglei-
ten.“Seit 1. Juli ist auch Vinzenz
in Maxlrain. ,Maxlrainer ist
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eine tolle Marke, die ich immer
beobachtet habe und die grofses
Potential hat. Es geht aber in er-
ster Linie um regionale Stdirke.
Wir werden uns wieder auf die
Heimat konzentrieren: unsere
ansdissigen Vereine, Wirte und
Getrédnkemdrkte im unmittel-
baren Kerngebiet und natiirlich
in Miinchen.“ Sein Kompass
passt zum Maxlrainer Spruch:
Unserainer trinkt Maxlrainer:
»Fiir mich steht der Spruch fiir
gelebte Verbundenheit und ein
Versprechen an die Heimat-
region. Dieses Versprechen wol-
len wir in Zukunft erfiillen.
Unsere Fans konnen einiges er-
warten. Nicht heute oder schon
morgen, aber doch sehr bald.

Sebastian Neumeyer:
MaxIrainer war schon
immer mein Heimatbrau
Fiir Sebastian Neumeyer ist
Maxlrain sozusagen ein Heim-
spiel, denn er ist geboren im
benachbarten Bad Aibling und
wohnt hier bis heute. ,Maxlrai-
ner kam bei mir schon relativ
bald nach der Muttermilch ins
Spiel. Fiir uns gab es kein an-
deres Bier zuhause und deshalb
freut es mich natiirlich sehr, ab
sofort Teil der Maxlrainer Fami-

lie sein zu diirfen.*
Sebastian ist als neuer Be-

triebsleiter der Mann fiir die
Zahlen und kiimmert sich zu-
dem kiinftig um Feste und
Events in Maxlrain. Das passt
zu seiner beruflichen Vergan-
genheit in der Gastronomie
und im Veranstaltungswesen.
»Stabil, rentabel, gut organi-
siert — damit wir das liefern, was
alle wollen: verldssliche Qua-
litdit und erlebbare Kultur,“ so
seine Vision fiir die nédchsten
Jahre. Er kiimmert sich um
Schnittstellen und Strukturen
— und bringt gleichzeitig seine
Event-DNA ein: ,Wir werden
das Veranstaltungsprogramm
verjiingen, ohne Bewdhrtes zu
kippen. Wir werden frischer
werden und ndher an den Leu-
ten sein, ob Jugend, Familien
oder dltere Menschen.“ Auch
Sebastian Neumeyer sieht sich
ganz dem ,Unserainer...“ ver-
bunden: ,, Maxlrain ist ein Stiick
Kulturgut, das bewahrt werden
muss. Und das geht nur, wenn
auch die Zahlen am Ende stim-
men. Wir kdonnen nicht alles auf
einmal machen und es wird
auch Zeit brauchen, bis wir da
sind wo wir hinwollen. Aber
ich stelle mir nichts Schoneres
vor, als den Menschen hier ei-
nen Erlebnisort zu bieten, der
verwurzelt ist in der Traditi-
on und Schonheit der Region

Das Maxhainer Team

Steckbrigf

Vinzenz Phster

* Vertriebsleiter
- Alter: 35 Jahre

« verheiratet, 2 Tochter

+  Wohnort: Hohenlinden, LK Ebersberg .

+ Beruflicher Hintergrund:
17 Jahre Vertriebstatigkeit bei der .
Paulaner Brauerei Gruppe, zuletzt
Regionaler Verkaufsdirektor Handel
Sudbayern mit 15 Gebietsverkaufsleit-

ern

+ Besonderheit: Bringt Erfahrung, .
Netzwerk und neue Ideen ins
Maxlrainer Vertriebsteam ein

+ Lieblingsbier:
Leo Weisse

- Zitat: ,Unserainer trinkt Maxlrainer -
das ist fiir mich gelebte Verbundenheit .
und ein Versprechen an die Heimat-

= “"
region.

- aber modern und zeitgemdis,
sodass wir jeden mitnehmen
und begeistern kénnen.“

Werte bewahren, aber
auch Neues wagen
Unisono ist allen Dreien wich-
tig, dass die Werte bewahrt
werden. Maxlrainer ist und
bleibt ein Heimatbrdu. Veran-
derungen brauchen eine ge-
wisse Zeit und das ist auch gut
so. Keine Schnellschiisse. Das
wiinscht sich auch Peter Prinz
von Lobkowicz, der letztlich

die Entscheidungen trifft.

Die Botschaft des neuen Teams
ist damit einfach — und stark:
Bestéindigkeit im Geschmack
und in der Qualitit, verwur-
zeltin der Heimat, Lust auf Zu-
kunft.

Maxlrainer bleibt, was es ist:
ein ehrlicher, oberbayerischer
Heimatbrau und ein Stiick Kul-
turerbe, das es gilt zu bewahren
und mit neuer Kraft in die Zu-
kunft zu fithren.

Thomas Voggesser

Braumeister
Alter: 36 Jahre
verheiratet, 1 Tochter

Wohnort: Maxlrain
auf dem Brauereigelande

Beruflicher Hintergrund:

Langjahrige Brauerfahrung, Stationen
u. a. in England, auf Mauritius und in
der Schweiz; war 2018/19 bereits als
zweiter Braumeister in Maxlrain tatig

Besonderheit: Setzt auf traditionelle
Braukunst nach dem Reinheitsgebot,
kombiniert mit Prozessoptimierung
und moderner Technik

Lieblingsbier:
Maxlrainer Schloss Weisse

Zitat: ,Qualitat halten ist unser erster
Auftrag - gleiches Handwerk, gleiche
Rohstoffe, gleicher Geschmack."

Sebastian Neumeyer

Betriebsleiter
Alter: 33 Jahre

Wohnort: Bad Aibling

Beruflicher Hintergrund:

Ausbildung im Bayerischen Hof,
Erfahrungen in Gastronomie & Ver-
anstaltungswesen (u.a. Dallmayr
Catering, Hotel Lindner), zuletzt
kaufmannischer Leiter eines Lebens-
mittelherstellers

Besonderheit: Verbindet kaufmanni-
sches Know-how mit Veranstaltungs-
leidenschaft

Lieblingsbier:
Saisonbiere wie Festbier und Jubilator

Zitat: ,Maxlrain ist ein Stiick Kulturgut,
das bewahrt werden muss - modern,
nah an den Menschen und immer mit
Herz."

Herzlichen Dank an:
Roland Brager, Josef Kronast
und Hans Wallner

Mit grolem Respekt und Dankbarkeit verabschiedet sich die Schloss-
brauerei Maxlrain von drei Personlichkeiten, die die Entwicklung und
den Erfolg unseres Hauses mal3geblich gepriagt haben:

Roland Briiger, 16 Jahre Brauereidirektor, zuvor 10 Jahre Braumeister

Josef Kronast, 16 Jahre Braumeister

Johann Wallner, iiber 30 Jahre leitend im Vertrieb Handel

Sie alle haben mit Kompetenz, Leidenschaft und Herzblut dazu bei-
getragen, dass Maxlrainer heute als einer der fithrenden Heimatbrdue
Oberbayerns gilt. Ihr Engagement bleibt unvergessen, und wir wiin-
schen ihnen fiir die Zukunft alles Gute und weiterhin viel Gliick und

Gesundheit.

/’/2* A ﬁ_ﬁc& %k/ﬂ%/ﬂzz

Dr. Erich Prinz von Lobkowicz

Peter Prinz von Lobkowicz
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(exchichten aus Maxhain

Unsere Gitti vom Braustiiberl
sagt leise ,,Servus”

enn im Maxlrainer
Brdustiiberl jemand
weil}, wie der Laden

lauft, dann ist es unsere Gitti
Hofer. Seit unglaublichen 49
Jahren ist sie in der Gastrono-
mie tédtig, davon 30 Jahre im
Braustiiberl Maxlrain.

Zum 1. Januar 2026 geht Gitti
offiziell in den Ruhestand -
allerdings mit einem Augen-
zwinkern: ,Von 100 auf 0 geht
nicht. Vielleicht bedien’ ich doch
noch einen Tag in der Woche.

Von fiinf Bierbanken zum
groBten Biergarten im
Landkreis

Als Gitti in Maxlrain anfing,
war das Braustiiberl gerade er-
offnet worden. Der damalige
Brauereidirektor Giinter E Rott
hatte Prinz Lobkowicz dazu
tberredet aus dem alten Stall
mit Bohmischem Gewdélbe ein
Wirtschaft mit Biergarten zu
machen. ,Da war nur Kiesel-
boden, fiinf Bierbéinke und drei
Sonnenschirme. Alles in Selbst-
bedienung.“ Doch bald begann
Gitti, die Géiste zu bedienen
— und das Braustiiberl wuchs
mit den Jahren zum grélten
Biergarten im Landkreis Ro-
senheim. Heute sitzen hier bei
schéonem Wetter hunderte G-
ste, und an vollen Tagen lauft
zusdtzlich noch der Selbstbe-
dienungsbereich.

Prominenz, Grantler und
ganz viel Humor

Ob Franz Beckenbauer, Uli
HoeneR oder andere bekann-
te Gesichter — Prominenz ge-
horte immer wieder zu den

SUDOKU
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Gésten. Aber vor allem waren
es die unzdhligen amiisanten
Erlebnisse mit den Gisten, die
den Alltag so bunt machten.
»Da kann schon einer grantig
kommen, aber grantig geht er
bestimmt nicht wieder heim.
Datfiir habe ich immer gesorgt.*
Mit Herz, Humor und Schlag-
fertigkeit hat Gitti so manchen
Gast entwaffnet — und dafiir ge-
sorgt, dass alle mit einem
Lécheln gehen.

Liebe auf Tisch 402

Besonders schon: ihre eige-
ne Liebesgeschichte. Vor fiinf
Jahren lernte Gitti tiber eine
Partnervermittlung ihren heu-
tigen Lebensgefdhrten kennen.
Treffpunkt: der Bréustiiberl
Biergarten. ,,Ich hab ihm gesagt:
Komm ins Brdustiiberl — und
wenn ich dir gefall, dann sprich
mich an.“ Es hat funktioniert,
er hat Gitti natiirlich ange-
sprochen — und seither feiern
die beiden jedes Jahr an Tisch
402 ihr Kennenlernen.

,Den Tisch 402 kann ich fiir das
erste Rendez-vous heill emp-
fehlen,“ lacht Gitti

Rente? Ja. Aber von
wegen Ruhe!

Mit 64 Jahren freut sich Gitti
nun auf mehr Zeit fiir sich: auf
regelmédBig Zumba (latein-
amerikanisches Fitness), auf
ihren Hund und vor allem auf
lingere Reisen nach Agypten.
»Bisher war’s immer nur eine
Woche in Agypten — jetzt will ich
drei oder vier Wochen Sonne,
Wasser und Schnorcheln genie-

Jsen.”

Ein letztes Glas am
~Schwindlichen Tisch”

Wehmiitig wird sie trotzdem:
Die Stammtische und das Ritu-
al nach Feierabend wird sie ver-
missen. ,,Abrechnen und dann
ein Glas Wein am runden Tisch.

Geringer Schwierigkeitsgrad

6

>100.000 Kilometer
gelaufen wahrend der Arbeit
>6.000 Liter Kaffee
getrunken wahrend der Arbeit
>1.000.000 Biere
an den Tisch gebracht
>500.000 Schnitzel
den Gasten serviert
>1.500.000 “Zahlen bitte”
gehort und abkassiert
>4.000 Gliser Wein
nach getaner Arbeit genossen

Jeder vom Team stellt sich dazu es nicht aushalten.“
— unser Absacker. Wir nennen
ihn den ,schwindlichen Tisch‘.
Ihr kénnts euch denken wa-
rum der so heildt,“ lacht Gitti.
»Aber ich glaube da werde
doch noch ab und zu dabeiste-

hen, weil ohne dem werde ich

Danke, liebe Gitti - fiir 30 Jahre
voller Humor, Herzlichkeit und
unvergleichlicher Geschichten.
Ohne dich wire das Brdustii-
berl nicht das, was es heute ist.

Mittlerer Schwierigkeitsgrad

1 2
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Maxhainer Sondiment

Unser Helles, ,,das Greane”

Ein echter Klassiker im griinen Gewand

as Maxlrainer HELLE
ist ein klassisches,
bayerisches Vollbier,

gebraut nur aus besten Zutaten
- edel, aromatisch und frisch
im Geschmack, goldgelb in der
Farbe und mit einer herrlichen,
kompakten Schaumbildung.

Es ist mit 4,8 % vol. Alkohol
die Alternative zu unserem
SCHLOSS GOLD Export (5,3 %
vol. Alk.) sowie unserem be-
kannten MAXL.Das Helle (5,1 %
vol. Alk.)

Streng nach dem
Bayerischen Rein-
heitsgebot ge-
braut.

Selbstverstandlich ist dieses
Traditionsbier streng nach dem
Bayerischen ~ Reinheitsgebot
gebraut und gehort ebenso

zu einem der vielen alljdhr-
lich DLG-Gold pramierten
MAXLRAINER  Biere. Sein
ausgewogenes  Aromenspiel
und seine dezente Hopfen-
bittere, die in einen runden,
ausgewogenen Abgang miin-
den, sind signifikant fiir dieses
Spitzenbier.

URK

- é:_}. 4/,}‘

der

SchloRbrauerei Maxlrain GmbH & Co. KG

in

Tuntenhausen

Bestes Vollbier im
DLG-Test

Ende 2024 wurde das ,,Greane*
zum besten Vollbier im gesam-
ten DLG-Wettbewerb gewaihlt.
Fine einmalige Auszeichnung.
Zum Wohl!

Bestes Bier im DLG-Test

in der Kategorie ,Vollbier®

,Maxlrainer Helles*
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AUF EINEN BLICK

Helles
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4,8% vol.

oo,
LSS

11,5% Stammwiirze
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hell strohgelb, glanzfein

spritzig und erfrischend
mit ausgewogenem Aromenspiel

Trager 20x 0,51, 24 x 0,331, 6-Pack

301, 501 Fass
Partyfésser:
101 und 151




geste in und um Maxhain

FEBRUAR

12.02.

12.-17.

28.02.

01.05.

03.05.

07.-11.

13.-18.

24./25. Dirndlfest

29.05.
-01.06.

Veranstaltungen 2026

AUGUST
06.-08. Waldfest Ostin

Ostin am Tegernsee

JUNI

25.-29. Feuerwehrfest

20 Jahre Fusion
Feldkirchen-Westerham

Weiberfasching

im Briustiiberl Maxlrain

Faschingstreiben |,
in Biberg P

mit beheiztem Zeltbetrieb

Starkbierfest

im Braustiiber]l Maxlrain

NEU: Reindlessen mit 101 Fass
Starkbier zum Selberzapfen

MAI

07.-16. Volksfest

Maibaum- Volksiest
PRI eldkirchen
Sglnlli?ntgeuen 0307 Oldlenlght Feldkirchen-Westerham
Bad Aibling
Maibaum- . .
aufstellen 05.07. giﬂ:&fﬁggng
Maxlrain

10.-19. Volksfest
Bruckmiihl

Festgeldande Bruckmiihl

5 I |
11.07. Birgerfest 08.08. Parkfest
Bad Aibling Bad Aibling

Bad Aibling Stadtpark Bad Aibling

Burschenfest

18./19. Biirgerfest
Schonau Kolbermoor
Festzelt Schonau Kolbermoor

Juf geht’s nach Maxhain

Im kommenden Jahr ist wieder viel in
und rund um Maxlrain geboten. Hier

Burschen- und 19.-26. Burschenfest

Feuerwehrfest Gaufest Willing bekommt inr eine Ubersicht. Das gesamte
. Willing Programm konnt ihr dann ab April 2026

Egmatlng unserer Website entnehmen.

Festzelt Egmating Zudem werden einige Veranderungen

bei den auch bekannten Veranstaltungen

stattfinden. So werden werdet ihr beim
Starkbierfest im Braustuberl ein 10l Fass
an Eurem Tisch selbst zapfen konnen.

Eichhot

Festzelt Egmating Beim Hopfazupfafest planen wir ein
Konzert ein, das am Vorabend zum Hopfa-
zupfa stattfindet.

Feuerwehrfest

MOOS&Ch Infos ab April 2026 unter

Festzelt Moosach www.maxlrain.de
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Unsere saisonalen Spezialitaten

Jesthien

Unser Mirzen zur Weihnachtszeit

Mit dem FESTBIER brauen wir
zur Weihnachtszeit ein Mérzen
der ganz besonderen Art. Durch
eine Mischung edler heller und
dunkler Malze erhélt dieses
Maxlrainer Mérzen seinen un-
verwechselbar runden Ge-
schmack und sein leuchtend
bernsteinfarbenes  Aussehen
— ein Muss fiir jeden festlich
geschmiickten Tisch zur Weih-
nachtszeit.

Als Festbier-Kastenzugabe gibt
es eine warme Wintermiitze
mit dem Stick ,Unserainer
trinkt Maxlrainer”, ideal fiir die
kalte Jahreszeit.

Fragt in eurem Getrdnkemarkt
danach.

Nur solange der Vorrat reicht.

Unser Festhier gibt es auch in der

attraktiven 6er-Box: ideal als Prasent
in der Advents- und Weihnachtszeit.

Jubilatoy

Unser starkstes Stiick mit 7,8% vol. Alk. o (v [

,Irinken bricht das Fasten
nicht,“ so hield der kirchliche
Grundsatz, dem das Starkbier
seine Entstehung verdankt. Da-
her brauten die klugen Ménche
und Schlossherrn zu ihrer Stér-
kung fiir das groBe 40-tédgige
Fasten vor dem Osterfest den
Doppelbock ein. In Bayern er-
kennt man diese Biere an ihrer
y-ator“-Endung.

In Maxlrain gibt es seit jeher das
den JUBILATOR Doppelbock:
dunkel, kraftvoll und rund im
Geschmack, eine der bekann-
ten saisonalen Maxlrainer Bier-
spezialititen - feurig-dunkel
mit glinzenden, purpurroten
Reflexen und einem komplexen
Aromenspiel.

Ab 12. Januar 2026 gibt es den
JUBILATOR tragerlweise im
gelben Kasten (20x 0,51).

Unseren JUBI gibt es auch im prakti-
schen er-Trager: ideal wenn es nicht

ein ganzer Kasten sein soll oder als
Mitbringsel.

Typ: Mérzen

G0
T|T T

5,8 % vol. Alk.

B Y | AXLRA

massiv goldfarben, glanzkld

Lo
kraftig und spritzig mit ; .
leicht stiBem Malzkorper

Trager 20 x 0,51
6er Geschenkebox

e (e TN (i)

Starkbier, Doppelbock

7,8 % vol.

18,5 % Stammwiirze

Sl

feurig dunkel

wuchtiger Korper,
komplexes Aromenspiel

Trager 20x 0,51,
6er-Basket 6 x 0,51
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Vollesfeste mil Maxhainey

Hohepunkte 2025: Die Volksfeste
in Bruckmiihl und Feldkirchen

025 war fiir Maxlrainer
2 ein echtes Festjahr -

im wahrsten Sinne des
Wortes! Ein Hohepunkt war
das Volksfest in Bruckmiihl, das
zum ersten Mal mit unserem
Bier beliefert wurde. Als zweit-
groltes Volksfest im Rosenhei-
mer Land lockte es tausende
Besucher an und wurde zum
vollen Erfolg. Vom ersten Fas-
sanstich bis zum letzten MaR-
krug war die Stimmung ausge-
lassen, und die Giste zeigten
sich begeistert vom Maxlrainer
Bier im Festzelt.
Ein besonderer Dank gilt den
Organisatoren vom SV Bruck-
miihl, die Maxlrainer ihr Ver-
trauen geschenkt und das Fest
mit grolem Engagement und
Herzblut auf die Beine gestellt
haben - die hervorragende Or-
ganisation hat mafgeblich zum
Gelingen beigetragen.
Auch beim Volksfest in Feldkir-
chen wurde Maxlrainer wieder
ausgeschenkt. Acht Tage wurde
in Feldkirchen mit einem ab-
wechslungsreichen Programm
gefeiert. Dartiber hinaus beglei-
teten wir zahlreiche Veranstal-
tungen der Burschenvereine
und anderer Vereine in der
Region.

Ob grofles Volksfest oder
kleines Dorffest — tiberall, wo
Maxlrainer ausgeschenkt wird,
stehen Geselligkeit, Tradition
und Freude im Mittelpunkt. Wir
danken allen Festwirten, Verei-
nen und Gésten fiir ein unver-
gessliches Jahr voller Begeg-
nungen — und freuen uns schon
jetzt auf die Festsaison 2026!

Festzeltstimmung in Bruckmm

LY

4 o i st
‘Festzelt in Feldkirchen

W s VS »

(sfest Feld!

9. 17 Aug

er Team feierte'mit.
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10 Kneipentipps-in Miinchen
Kneipentour durch Miinchen

Wo Maxlrainer auch in der Landeshauptstadt ausgeschenkt wird.

Natﬁrlich gibt es das . :l P L & ‘ & - : N, l'l A Schwablng’!:'{,-'

gute Maxlrainer Bier - & ‘ " = ":

in der Landeshaupt- == Je .,/Hf n - 4 | \

stadt Miinchen nicht nur im ‘ v 74 | f \
e A

Getrankemarkt, sondern auch
in Restaurants, Bistros und
Kneipen.

KIIEIIE.I(;‘JI-IIER Bogenhause:

Heute nehmen wir euch mit Ninchen

auf eine Kneipentour in Minga

-

und stellen euch vier beliebte :hvganthaleméhe Haidhausen ,I_.

Locations vor — Nachmachen # , Isarvorstadt’

empfohlen: S Au N

Das BUFET, das CAFE KOS- 9\/ /4/ iL

MOS, der KLEINE FLOH und Sehdiing

das VALENTIN STUBERL. vALENTIN [T e
& STUBERL [ Giesing .l

Wer dann noch nicht genug ‘ f. | Warm-up im Café Kosmos. | 3 "_‘ J N

hat, dem empfeh]en wir das / A ,,ll ‘.Li > "—_“‘- . Mif dabei v.l.: Alexander

BIKINI MITTE in der Nihe vom ] } e Hanal

Stachus und fiir die richtigen ' ‘ - g ;?:éi(ij:;g“é}g;;;’;b

Nachtschwirmer das POMP R Pfister (Vertriebsleiter) und Scannt den QR-Code und

in Schwabing. Bei Letzterem 3 fest - L Toni Hoifl (Gastronomie). schaut euch das Video

geht's erst ab 23 Uhr los und es
fidllt sich spat nach Mitternacht.

zu unserer Kneipentour an!

Das Kosmos ist ein echter Szene-
Treffpunkt: Schon tagsiiber gut
als Tagescafé besucht, am Abend,
gerade am Wochenende, steppt
der Bar. Ein kreatives Ambiente,
cooler Style, lassig Musik - und

das Beste: unser Maxlrainer
Helles frisch gezapft fir 1,80 €
im 0,25--Kriigerl. Das Publikum
ist bunt gemischt und garantiert
schickimicki-frei.

Ein weiteres Highlight ist die
Dachterrasse im Hinterhof, die
je nach Jahreszeit und Witterung
bis 22 Uhr gedffnet hat.

Helles stilecht im Kriigerl.

Der Kleine Floh ist bekannt fiir
seine Burgervarianten in Tapa-
grofe - perfekt, um mehrere
Burger zu probieren und sich
sein Burgermenii zusammenzu-
stellen. Dazu gibt's Maxlrainer

KLEINER FLOH

Burger-Tapas im Zentrum

Ein sympathischer Tapasladen
mit netten Leuten und gemiit-
licher Atmosphdre - mitten in
der Stadt zwischen Stachus und

BUFET

Top Bier - Top Wurst

,Bier und Wurst" lautet das Motto -
und das mit richtigem Konzept. Das
Bufet erinnert an eine tschechische
Bierhalle, serviert Maxlrainer aus
dem Frischetank und dazu Wurst-
variationen vom Feinsten. Ldssig,
unkompliziert und einfach gut - hier
fiihlt man sich sofort wohl.

Ab 17 bzw. 18 Uhr fullt sich der Laden,
gerade am Wochenende wird es so

richtig voll.
‘

BUFET CAFE KOSMOS DER KLEINE FLOH VALENTIN STUBERL
Dachauer Str. 7A Dachauer Str. 7 Josephspitalstralle 4 Dreimiihlenstrale 28
80335 Miinchen 80335 Miinchen 80331 Miinchen 80469 Miinchen
www.bufet.de www.cafe-kosmos.de www.derkleineflo.de www.valentinstueberl.com/
Offnungszeiten Offnungszeiten Offnungszeiten Offnungszeiten
Mo - Do: 17:00 bis 1:00 Uhr Mo - Do: 12:00 bis 01:00 Uhr Mo - Do: 11:30 bis 22:00 Uhr Mo - Do: 17:00 bis 01:00 Uhr
Fr: 17:00 bis 2:00 Uhr Fr, Sa: 14:00 bis 03:00 Uhr Fr, Sa: 12:00 bis 23:00 Uhr Fr, Sa: 17:00 bis 02:00 Uhr
Sa: 18:00 bis 2:00 Uhr So: 14:00 bis 01:00 Uhr So: 12:00 bis 22:00 Uhr So: 17:00 bis 23:00 Uhr
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Sendlinger Tor.

Kultkneipe am Rocklplatz

Eine Institution am Rocklplatz: Das Valentin Stiiberl
ist legendar - nicht nur bekannt fiir seinen Fasching,
sondern auch fiir sein kreatives Ambiente. Hier be-
ginnt und endet so mancher Miinchner Abend, natir-
lich mit einem frisch gezapften Maxlrainer im Glas.
Vor der Kneipe sitzt ihr auf Maxlrainer Biertragern
oder Oma-Gartenstihlen.

—~ y Erg]‘d‘ ll.i-ﬂ! .
Im R
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er Maxlrainer schon
langer kennt und
liebt, der weill -

im Mai/Juni jeden Jahres wird
der Bundesehrenpreis an die
12 deutschen Brauereien verge-
ben, welche die besten Ergeb-
nisse beim vorangegangenen

g

DLG-Wettbewerb erzielt haben.
In diesem Jahr wurden 11 unse-
rer Biersorten mit GOLD und
hoéchsten Bewertungen pra-
miert. Die Folge: zum 18. Mal in
Folge erhielt die Schlossbraue-
rei den Bundesehrenpreis. Das
Besondere daran: Keine andere

7

»18 Mal Buﬁdesehrenpreis
haut blofi hi, wenn man taglich das
Bier auf perfekte Qualitit priift.”

<l

Bundeselnenpreis

Brauerei hat 18 Mal die hochste
Auszeichnung fiir eine deut-
sche Brauerei erhalten.

Grund genug fiir unsere Brauer
den ,Deutschen Rekord“ aus-
giebig zu feiern. Schlief8lich ist
es das eine, ein hervorragendes

" QR-Code scanm_én
* und Film anschauen.

5.

3

18. Bundesehrenpreis

Deutscher Rekord und Qualititsfiihrer in Sachen Bier -

Bier zu brauen. Das andere ist
es aber, einen Bundesehren-
preis dafiir zu erhalten. So sind
wir stolz auf unsere gesamte
Braumannschaft und verspre-
chen euch, dass auch in Zu-
kunft nur beste Bierqualitit un-
seren Hof verldsst.

»Mia san ned nur guad,
mia san Deutscher Rekordmeister!“

Lewlifigiewny

Zertifiziert als Slow Brewer
Erfolgreich bestandenes Qualitdtsaudit 2024/2025

MAXLRAINER besteht
erneut das Slow Brewer
Audit

Seit tiber 20 Jahren lassen wir
unsere Biere alljahrlich von der
DLG auf ihre Qualitdt priifen.
Das SLOW BREWING Institut
geht als europdische Qualitéts-
instanz in seiner Betrachtung
noch einen Schritt weiter und
bewertet dariiber hinaus auch
das bewusste, faire und nach-
haltige Handeln der Brauerei.
2023 lielen wir uns erstmals
priifen und bestanden die har-
ten Anforderungen an einen
Slow Brewer. Ende 2024 stan-
den wir erneut auf dem Priif-
stand und konnten das Siegel
als eine von nur 31 Slowbrewer
Qualitdtsbrauereien in Europa
verteidigen.

Ein extrem aufwandiges
Audit fur die Brauerei

Slow Brewing wurde 2011 in
Miinchen gegriindet und geht
auf auserwdhlte Brauereien
zu, um sie zu einer Mitglied-
schaft einzuladen. Nach einer
erfolgreichen Aufnahme er-
folgt die Zertifizierung fiir das

AF1Z7,

<
LY

SLOW

&

PR

 BREWING .

f?\ \\'\
<

v
Enqub

L A

N

DAS GUTESIEGEL FUR BIER

LERTIFIZIERTE
BIERQUALITAT

LERTIFIZIERTE
PRODUKTION

NAGHHALTIGE
UNTERNEHMENSFOHRUNG

Slow Brewing Giitesiegel fiir
Bier. So war es auch bei der
Schlossbrauerei: Uber 900 wis-
senschaftlich fundierte Fragen
musste der Maxlrainer Brau-
meister bei der Uberpriifung
beantworten und entspre-
chende Nachweise erbringen.
Zertifiziert werden dabei unter
anderem die Rohstoffqualitit,
die Art und Qualitidt der Brau-
weise, aber auch die Qualitdt

einer nachhaltigen Unterneh-
mensfiihrung sowie die Unter-
nehmenskultur. Nur wenn alle
Bereiche als ausgezeichnet be-
wertet werden, wird das Giite-
siegel vergeben. Dies war nun
zum zweiten Mal der Fall.

Monatliches Controlling
der Bierqualitat

Jeden Monat priift das renom-

mierte Forschungszentrum
Weihenstephan der TU Miin-
chen den Biergeschmack und
die Analytik unserer Biere - eine
Voraussetzung, um das Siegel
tragen zu diirfen. Die Bierquali-
tdt wird tiber 12 Monate hinweg
sowohl im frisch abgefiillten,
als auch im ,gealterten“ Pro-
dukt (bis zum Ende des Halt-
barkeitsdatums) getestet. Es
geht um Qualitidtskonstanz des

Biers, eine der groflen Heraus-
forderungen fiir jeden Brauer.

Fir die Konsumenten bietet
das Slow Brewing Giitesiegel
damit eine Garantie fiir echte
Bierqualitdt und eine nachhal-
tige Produktionsweise. Europa-
weit ist die Schlossbrauerei da-
bei eine von nur 31 Brauereien,
die sich als zertifizierte ,,Slow
Brewer“ bezeichnen darf.

»18 Mal Bundesehrenpreis | « »Fir 18 Mal Bundesehrenpreis »Bierbrauen, des kenna vui,
dafiir putz ma a gern jeden Tog!“ steha mia a gerne auf!” 18x Bundesehrenpreis kenna blofi

- - J( . L mia Maxlroana!“

B A - - (/" b- A,

nsere DLG-GOLD préamierten
Bierspezialitdten 2025:
Das Helle, das Schwarzbier,

die Leo Weisse, das Maxlrainer Pils,
das MAXL Helles, das MAXL Zwickl,
der Jubilator, das Kirtabier,

das Kellerbier, der Schloss Trunk
und die Schloss Weisse.

BERAUERELMAKIR Y
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Tium Nachkeochen

Unser Kochrezept zur kalten Jahreszeit:

Saftiges Biergulasch

ZUTATEN
(fiir 4 Personen):

800 g Rindergulasch (am besten
aus der Schulter)

2 grofle Zwiebeln

2 Knoblauchzehen

2 EL Butterschmalz oder Ol
2 EL Tomatenmark

1 EL Paprikapulver edelsiif§

1 TL Paprikapulver rosenscharf
(optional)

1 TL Kiimmel, ganz oder
gemahlen

1 TL Majoran

1 Lorbeerblatt

1 EL Mehl (zum Binden, optional)
300 ml dunkles Bier

(z. B. Maxlrainer Kellerbier, Max-
Irainer Schwarzbier oder oder

Maxl Zwickl)

300 ml Rinderbriihe

S — UNSERAINER TRINKT

MAXLRAINER

Unsere Fan-Laderl i

Jansorliment

Salz, Pfeffer

Etwas Petersilie zum Garnieren

1. Fleisch anbraten: P ——
Das Rindergulasch trocken tupfen. In einem

grofien Schmortopf das Butterschmalz erhitzen

und das Fleisch portionsweise kriftig anbraten,

bis es rundum schon gebrdunt ist. Herausnehmen

4. Abléschen:
Mit Bier abloschen — es darf ruhig zischen! Kurz aufkochen
lassen und mit Briihe aufgief3en.

und beiseitestellen.

2. Zwiebeln und Knoblauch:

An Guadn!

diinsten.

3. Wiirzen:

Tomatenmark einrtihren, kurz anrdsten, dann

Paprika, Kiimmel und Majoran dazugeben.

Wir suchen Lehrlinge
fiir 09/ 2026

Du interessierst dich fiir’s Bierbrauen und mochtest das Brau-
handwerk erlernen? Dann bewirb dich in Maxlrain! Wir suchen
zum 1. September 2026 einen weiteren Lehrling.

Es erwartet dich ein tolles, kameradschaftliches Brauerteam, das
begeistert Maxlrainer Bier braut und dafiir vielfach ausgezeichnet
wurde.

Bei Fragen wendest du dich direkt an unseren Braumeister:
Thomas Voggesser

Tel. 08061 / 9079-20

thomas.voggesser@maxlrain.de

Zwiebeln fein hacken, im Bratfett goldbraun
rosten, dann den gehackten Knoblauch kurz mit-

5. Schmoren:

Fleisch und Lorbeerblatt wieder in den Topf geben.
Zugedeckt bei niedriger Hitze ca. 2 Stunden schmoren, bis
das Fleisch butterzart ist.

6. Abschmecken & Servieren:
Mit Salz, Pfeffer und ggf. etwas Mehl oder kalter Butter leicht
binden. Mit frisch gehackter Petersilie bestreuen.

Wir begriifsen ganz

herzlich unseren
Jiingsten im Team:

Seit 1. September

2025 macht Sebastian
Geinsberger (17) aus
Hundham bei uns eine
Ausbildung zum Brauer
und Mcdilzer:

Wir wiinschen Dir viel
Freude beim Brauen in
Maxlrain!

Deine Kollegen

UNSERAINER TRINKT MAXLRAINER

Brauereifiihrung # 1 MAXLRAINER LADERL

fir Gr L pEtl ab 15 Personen Entdeckt in unserem Maxlrainer Laderl eine grofie

Auswahl an Glasern, Kriigen und Accessoires fiir
Euer Zuhause. Vielleicht findet ihr hier das perfekte
Geschenk fiir einen besonderen Anlass?

Schaut doch vorbei und lasst euch inspirieren!

[=] :
maxlrainer- «~1.,

laderl.de 7@

#2 SPREAD SHOP

In unserem Spreadshop bieten wir euch Shirts,
Sweater, Caps und vieles mehr.

Jedes Shirt wird in allen gangigen GraBen fiir euch
individuell gefertigt. Und natiirlich habt ihr 30 Tage
ein Riickgaberecht. Viel Spafl damit!

shop.spreadshirt.

de/maxlrainer

Geringer Schwierigkeitsgrad Mittlerer Schwierigkeitsgrad

6(5/9(8[1(4]|2|3|7] |4/5|6]3|9|8]|7]1]|2

SUDOKU 2/11416(3[71|5]/9]8] |3]|2]|8|1|4|7[6]9]5

oo 718[3[9]2|5]4[1(6] [1]9]7]5/6/2(3]4]8

AUFLOSUNG 3l6]2]5]718]9]4[1] [7]6]2]9]3]5]4]8]1

Dauer: ca. 1,5 Stunden 1]7]8l4]9136]2[5]| [9[3[1]8]7]4[2]5]6
inkl. Bierverkostung, Breze 914(511161(1218|713 5814161211193 |7
und Biermarke fiirs Braustiiberl 419|713/8|6]1]5|2 2|/7/514(18|9]1/6]|3
www.maxlrain.de/de/ 81211]7]5]9]3]6]4 61119]215]3]|8|7 4
brauerei/brauereifuehrung 0/316(2]411]7]8]9 81413|71116]1512(9
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Vielen Dank allen Maxlrainer-Fans fiir Eure
tollen Bilder! Fiir jedes in der MAXLRAINER
ZEITUNG veroffentlichte Foto schicken wir
euch einen Karton (18 Flaschen) mit MAXL-
RAINER Bier frei Haus.

Die Gewinnerinnen und Gewinner dieser
Ausgabe wenden sich bitte direkt an:

info@maxlrain.de

Urlaubsgriifie aus
Kroation - von Familie
Willmann und Weigl
aus Mietraching

1 Ronny und Michael sind
aus Hessen und schworen
seit Jahren auf Maxlrainer
Bier. Jetzt waren Sie mal
wieder zu Besuch in
Maxlrain und hatten eine
riesen Gaudi.

Nico und Jonas haben
uns dieses stimmungs-
volle Foto von der
Mangfall bei Bad
Aibling geschickt.

FOLGT UNS IN SOCIAL MEDIA

Aktuelle Informationen zu unseren Veranstaltungen in Maxlrain erhalten Sie hier:
www.maxlrain.de - www.kulttursommer-maxlrain.de

Stimmungsvoll - von

Holger Hackenbracht |

Eine waghalsige Aktion:
Fallschirmsprung vom
Brandl Christoph in
Lederhosen und mit
der Maxlrainer Fahne
fir ein Instagramvideo
zum Burschenfest in
Hogling.

Die ,BESTE ELEKTROLYTE" die es in
Flaschenform gibt - so der Kommentar
zum Schnappschuss von Juen Christoph,
entstanden bei einer Familienwanderung
am Obernberger See im Tiroler Wipptal.

Wahre Fans - Mark Riek
und seine Spezl mit dem
MAXL in der Whirlwanne

Schon die alten
Agypter haben
bekanntlich Bier
gebraut...

Sowirdbeiden || o BIER

Kdnigs im fern- : : BEWUSST

en Karlsruhe j GENIESSEN.

Weihnachten R DIE DEUTSCHEN BRAUER.

gefeiert.
HERAUSGEBER:
SCHLOSSBRAUEREI MAXLRAIN
GmbH & Co. KG

Aiblinger Str. 1 - 83104 Tuntenhausen
Tel. 08061/9079-0 - Fax 08061/9079-80

» Ete B info@maxlrain.de - www.maxlrain.de
seil 7636 ' : ]
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Das ist der vierbeinige Begleiter
von Hans Niedermaier. Wir
interpretieren seinen Blick:
“Der Hut is scho a guada
Gschicht bei dera Hitz, aber a
koids Maxlrainer war etz scho
no bessa!” Wau!

MAXLRAINER (S REDAKTIONELLE

VERANTWORTUNG:
Vinzenz Pfister, Schlossbrauerei
Tel. 08061 /9079 0

E-Mail: info@maxlrain.de

AUFLAGE: 10.000 Exemplare

Maxlrain

DRUCK:
ATHESIA DRUCK GmbH
Weinbergweg 7 - 1-39100 Bozen

KONZEPTION & GESTALTUNG:
WERBEKREATIVAGENTUR
CONNECTING.ART

Tel. 089 / 767 727 70

E-Mail: info@connecting-art.com

www.connecting-art.com
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